
Vi har åbnet Varde Vinhandel “Tapasserie & Vinbar” –
fordi livet ganske enkelt er for kort til dårlig vin og

kedelige oplevelser.
Sammen med min kone Natalia har vi skabt et sted, hvor
der er højt til loftet, lavt til skuldrene og altid plads til ét

glas mere. 
Jeg har brugt næsten 20 år i vin- og

restaurationsbranchen, og Natalia tager stemningen
med fra Rio de Janeiro – så ja, der er både styr på vinen,

maden og varmen.
Vi har rejst os igennem Spanien, Portugal og Brasilien –

og taget det bedste med hjem: ægte tapas, gode vine og
den der følelse af, at tiden godt må stå lidt stille.

Her er ingen snobberi – kun hygge, grin og smag, der
sidder lige i skabet.

Kort sagt: Kom som du er, bliv lidt længere end planlagt,
og gå herfra med et smil (og måske en ny yndlingsvin).

🍷

ÅBNINGSTIDER: 
Tir-Ons: 10.00-17.30 | Tor: 10.00-19.00 | Fre-Lør: 10.00-22.00

Velkommen – læn dig tilbage, 
skænk et glas og føl dig hjemme

🍷



4. Brie Bites
paneret og friteret brie med mangochutney og aioli

7. Bruschetta 
med dijon, brie, chorizo og portvins løg

6. “Verdens bedste Oliven” 
græske oliven med olivenolie og vores hjemmelavet focaccia

8. Batata Bravas Con Jalapeño Ketchup
grillede krydder kartofler med Jalapeño Ketchup

10. Pão de Queijo
brasilianske osteboller med smør

5. Jamon Iberico Solo
Sort fodsskinke med ristede græskar kerner

9. Amor por queijo “Kærlighed til ost”
3 slags ost med “tostinhas”, nødder og vores hjemmelavet tomat
marmelade 

TAPAS MENU
små tallerkener fyldt af smag og kærlighed

2. Empanadas Fritas 
med Jamon/Chorizo fyld og vores Habanero sauce

brasilianske friterede kødboller med aioli og spicy tomat
3. Croquetes de Carne

11. Milho assado com Manteiga de Ervas
Ovngrillet majs med urtesmør

12. Sommer Gazpacho
Kold krydret tomat/grøntsags suppe med hjemmelavet foccacia

1. Pimentos Padron 
med hvidløgs tahini dip

1 stk. 50 kr. 
3 stk. 140 kr. 
6 stk 230 kr.

Vi anbefaler 3 - 4

tapas pr. person  

GOD TIL AT DELE

“vælg selv”, eller lad os vælge for jer

EXTRAS

Pijama vores dessert - 3 slags søde sager

Brød kurv med 2 slags dips  50 kr.

 50 kr.

Tillæg for glutenfri 

5 kr. pr. tapas

 glutenfri 

60 kr.

60 kr.



venligst bestil i baren Kode: Champagne

 glutenfri 300 kr. 

glutenfri

290 kr. 

70 kr.

1. Jamon Iberico

Sandwiches
kan fåes glutenfri (80 kr.)

3. Vegetarisk

2. Staff’s grilled cheese

En rejse gennem alle vores
Tapas retter i 4 serveringer
inkl. dessert

Til dig der ikke kan vælge mellem vores tapas

EN SMAGSREJSE

Kan kun bestilles ved min. 2 personer

4 retters vinmenu

pris pr. person 270 kr.

pris pr. person 260 kr.

Åben sandwich på vores focaccia med hvidløgs olivenolie,
tomat, ruccola, Jamon Iberico og manchego

Grillet focaccia, pestomayo, spicy tomat, chorizo og Brie

Åben sandwich på vores focaccia med feta/ricotta creme, confiteret
cherry tomat, syltede forårsløg, rucola og balsamico glace

Tilkøb Bobler og appetizer pris pr. person 100 kr.

Den lille vinsmagning med tapas
3 smageglas parret med 3 tapas

Vælg mellem hvid eller rødvins smagning
Tapas er valgt til at komplimenterer vinenen

Vinene kan ses ved baren

280 kr.

Oprgrader din vinmenu ekstra pris pr. person 260 kr.

Vinene kan ses i baren. 



Saltede mandler

Gourmet chips

Mix kurv

Flaske vand - 0,5l

Sodavand 

Flaske Øl 

Saft og Juice

Spritz “Forskellige slags

Gin Hass ala Stefan

Kaffe/The

Capuccino

Latte

Cortado

KAGE & COOKIES

Se udvalg på
tavlen i baren

SNACKS

KAFFE & THE 

se udvalget i baren

FØLG OS:

ANMELD OS PÅ TRUSTPILOT

Varde Vinhandel

 vardevinhandel_tapasserie

 39 kr.

 25 kr.

55 kr.

Kan serveres koldt over is som “Cold brew”/ Icecoffee 

 28 kr.

38 kr.

38 kr.

38 kr.

Db. Espresso

28 kr.

38 kr.

KOLDE DRIKKEVARER

se udvalg i baren

20 kr.

33 kr.

lille 35 kr. |  stor 59 kr.

38 kr.

60 kr.

75 kr.

Dagens kage

Hjemmelavet Cookies

Chokoladetrøffel

35 kr.

25 kr.

4 kr.

Gin og Tonic 75 kr.

Drinks og snacks kort

Vin, Øl eller G/T snacks  45 kr.

Espresso
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